This Page Is Inserted by IFW Operations 
and is not a part of the Official Record 



BEST AVAILABLE IMAGES 



Defective images within this document are accurate representations of the 
original documents submitted by the applicant. 

Defects in the images may include (but are not limited to): 



BLACK BORDERS 

TEXT CUT OFF AT TOP, BOTTOM OR SIDES 
FADED TEXT 
ILLEGIBLE TEXT 
SKEWED/SLANTED IMAGES 
COLORED PHOTOS 

BLACK OR VERY BLACK AND WHITE DARK PHOTOS 
GRAY SCALE DOCUMENTS 



IMAGES ARE BEST AVAILABLE COPY. 

As rescanning documents will not correct images, 
please do not report the images to the 
Image Problems Mailbox. 



$ bundesrepublik <§> Of f enlegu ngsschrif t 

<n> DE 3401002 A1 



DEUTSCHLAND 



©Int. CI. 4 : 

A47J37/04 




DE'JTSCHES 
PATENTAMT 



(S) Aktenzeichen: 
m) Anmeldetag: 
@ Offenlegungstag: 



P 34 01 002.5 
13. 1.84 
25. 7.85 



< 



CO 
UJ 

O 



0 Anmelden 


@ Erfinder. 




Buchmann. Rudolf C. 7570 Baden-Baden, DE 

r 


Antrag auf Nichtnennung 






Behordeneigentursf 



® Mehrzweckgrillvorrichtung fur Vertikal- oder Horizontalbetrieb 

Das Grillen oder Garen von groBeren Fleischstucken oder 
von z. B. Geflugel wird vorzugsweise unter Verwendung von 
Grillgeraten mit einer Anordnung und Einrichtung fur hori- 
zontale Lagerung eines Oder mehrerer Garguttrager gegen- 
Cber Hitzespendern, welche in vertikalen oder horizontalen 
Ebenen angeordnet sind, ausgefuhrt. 
Fleisch. das in Form von z. B. Hackfleisch oder dunnen 
Scheiben zu einem Formkorper auf einem TragspieS ange- 
ordnet ist, muft, urn das Herabfallen der kleinen Teile wSh- 
rend des langeren GriHvorgangs und beim Portionen-Ab- 
trennen zu verhindem, in bezug auf die Tragvorrichtung ge- 
sehen, vertikal angeordnet werden. 
Mit der erfindungsgemaSen Grillvorrichtung, die in zwei 
Arbeitsstetlungen benutzbar ist, wird die Ausfuhrung der 
— Grillvorgange in nur einem, ganz oder mit den wesentlichen 
Teilen entsprechend umstellbaren und/oder anzuordnenden 
Kombinationsgerit ermoglicht. 

Mh der erfindungsgemaSen Anordnung kann fur vertikale 
Arbeitsweise, z, B. bei einer Ausbildung als Tlschgerat. eine 
Vorrichtung zum Auffangen der Grilldunste mittels„aus- 
tauschbarer Fitter angeordnet sein. 
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Rudolf Buchmann 3A01002 
Batcertweg 1 

D-7570 Baden-Baden 21 (Ebersteiuburg) 



Patentanspruche: 
* 

1. Mehrzweck-Grillvorrichtung zum Garen oder Grillen von 
Nahrungsmitteln, vorzugsweise von Fleisch durch EInwirkung von 
Elektro- und/oder Of fenf lammeastrahlungshitze auf das mLt festera 
oder variablem Abstand ruhend oder rotationsbeweglich gegenitber 
wenigstens einer Helzflache (8, 9) in einem offenen oder turver- 
schliefibaren Gehauae ( 1 - 6 ) oder in oder an einer ganz oder 
teilveise offeaen, aus Gestell- und/oder FlSchenelementen beete- 
henden Vorrichtung, mittels einem oder mehreren GarguttrSgern (24) 
angeordnete Grillgut (24a), vobei der Abstand der HeizflSche (8, 9) 
gegenuber diesem fest oder verfinderlich sein kann, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafi die Grillvorrichtung aus einer Systemkonstruktion be- 
st eh t, bei der fiir das Halten oder Befestigen des Garguts und fur 
das Erhitzen desselben, Aggregate, Hilfs- und gegebenenf alls Er- 
ganzuugssystemteile (10 - 15), sowie eine Konstruktlon zu deren 
funktionellen Positionierung und Zusammenfassung in Form von Vor- 
richtungselementen vorhanden Bind, welche derart ausgeblldet und 
angeordnet bzw* so anorden- und/oder urn- und fe6tatell- bzw. ein- 
fiigbar sind, dafi durch eine Lagen- und/oder Anordnuagsvertaderung 
wenigstens der zur funktionellen Positionierung und Zusammenfassung 
erforderlichen Vorrichtung (en) (10 - 15) in einem Vinkelbereich von 
90 Grad in Bezug auf die JLfingsachse der in oder an der Zusananerif as- 
sungsvorrichtung (1-6) urn diese Achse drehbar gelagerten Gargut- 
tragvorrichtungen gesehen, altarnatlv Jewells 'die fiir horizontale 
oder vertikale Arbeitsveise erforderliche Betrlebsstellung fiir den 
oder die Garguthalter sowie die Obrigen Funktionselemente hergestellt 
wird der herstellbar 1st. 

copy 
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./I* Grillvorrichtung gem&fl Anspruch 1 dadurch gekennzeichnet, 
da* els Zuaammenfaasungaaggregat eine V rrichtung vorhanden 1st, 
welche wenigstens zwei untereinander rechtwinklig verbundene 
Wandelemente (2, 3) oder eia Hand- und ein Rahmenelement aufweist, 
welche Telle ao ausgebildet Bind, daft beieiner Umstellung des 
WinkelkBrpers auf die eine oder andere FlSche oder Kante diese 
^ gegentiber -einer horizontalen Stellflache jewel Is das KisisteLI 2 
oder 3 der Grillvorrichtung hersteilen. 

3, Grillvorrichtung geraM Anspruch 1 - 2, dndureh fcfkenn- 
zeichnet, daft ein Zusararaenfassungsaggregat in Form einus Raun- 
kSrpers, einea Ges tellrahmens oder eine8 FlSchenelements oder 
eine Vorrichtung nach Anspruch 2 vorhanden let, welche mittels 
einer ira Bereich, einer quer zur Acherichtuog eines zugeordneten 
. GarguttrSgers verlaufenden Kante angeordneten Umsteck- oder Schar- 
niervorrichtung (3a) , so an einer Tragkonatruktion (3b) befestigt 
1st, daB durch eine 90-Grad-Umlagerun der Garguttrfiger in Be2ug 
auf seine Drehachse gesehen eowohl in vertikaler wie horizontaler ' 
Lage positioniert wird# 

4. Grillvorrichtung gemiifl Anspruch 1-3, dadurch gekennzeich- 
net, dafi als Zusammenfassungsaggregat eine Vorrichtung nach An- 
spruch 2 und 3 vorhanden ist, welche so mit einer in ihrer Achs- 
stellung rechtwinklig zur Drehachse dies zugehBrigen Grill- und 
GarguttrSgers angeordneten Drehmechanik (40, 41) versehen 1st, 
dafl sie an einer Tragkonatruktion 43 mittels entsprechender 
KoraplementMrteile 42 bei einem freien Schwenkbereich angeordnet, 
in Bezug auf die LMngsachse dee angeordneten GarguttrSgers gesehen, 
mit dieser mittels einer 90-Grad-Drehbewegung sowohl in vertikaler 
wie horizontaler Lage positioniert vird. 

5. Grillvorrichtung gemM Anspruch 1 - 4, dadurch gekennzeich- 
net, dafl in oder an dem. Zuaammenfassungsaggregat fllr das Halten 
und/oder Befestigen de8 Gar- oder Grillguts eine Trag- und Dreh- 
vorrichtung vorhanden iat, welche aus einer a*n einem Wand- der 
Rahmenelement dea Aggregate mittels zweler Drehlager (10) ange- 
ordneten Achse (11) sowie zwei daran starr befestigter Schwenk- 
arme (14, 15), an welchen mit gl ichem Abatand von der Achse (11) 
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zWei Drehlager (12, 13) zur gegenifter der Achse (11) paralleled" 
Lagerung der Garguttragvorrichtung (24) angeordnet sind, besteht 
uad mittele dieser Telle und den jewells In elnem gegenttberlie- 
genden Wand- oder Cestelltell (3, 4) angeordneten FQhruagsprof 11 (19) 
sovie dem Kurvenausschnitt (18), die Gargutvorrlchtung (24) auf einem 
Krelabogen gefUhrt beweg- und £if einer belieblgen Position fescstell- 
bar let. 



6; Crillvorrichtung gemMfl Anspruch i - 5, dadurch gekennzeich- 
net, daO an rwei rechtwinklig aueinander etoflenden Wandteilenoder 
elnem kurvenprofilfflrmig angeordneten WandetUck in deren Fl&chen- 
ebenen Heizelemente derart angebracht und mittels Mechanikteilen, 
welche parallel zur Achse (11) gefiihrte Ugerachsen (26., 27) auf- 
weiaen, so schwenkbar gelagert sind, daO sich ihre HeizflMchen- 
ebenen der Form eines nach Anapruch 5 mittels der Carguttragvor- 
richtung (24) gefahrt bewegten, sich in seinem Umfang verSndern- 
den Ro tat Ions kSrper, annShernd anpassen lafit. 

7. Grillvorrichtung gemMfl Anspruch 1, dadurch gekcnnzelchnet , 
daiJ entweder Telle des Zusammenfassungsaggregats und/odet,die 
Gargutvorrichtung(en) gegeniiber dem oder den Heizelementen oder 
umgekehrt diese gegeniiber den ersteren, wenigsten6 bei vertikaler 
Betriebsstellung, gegeneinander verstellbar angeordnet sind. 
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Rudolf C. Buchmann , [f. . 3 A 0 1 0 0 2 

Battertweg 1 

D-7570 Badea-Badea 21 (EberBteinburg) 



Mehrzweckgrillvorrichtung fllr Vertikal- oder Horizon talbetrieb 

Die Erf iudung gehttrt in das Gebiet der kttchentechnischen Vor- 
ricbtungen zum Zubereiten von Speieen mittels Ritzeeinvirkung. 

In bezug auf den engeren Bereicb bezieht sie sich auf Gerfite 
zum Garen Oder Grillen von vorzugsweise Pleisch oder GeflUgel,^ 
mittel8 eines Elektro- oder Offenflammenhitze abgebenden Systems (1), 
durch Einwirkung von dessen Strablung auf das mit mehr oder weniger 
Abstand, ruhend oder vorzugsweise rotationsbeweglich gegenuber 
der Hitzequelle in oder an einer von Wandungen oder Wandungsteilen 
ausgebildeten, mittels einer TUr verschliefibaren bzw. ganz oder 
teilweise of fenen, aue Ge6tellteilen bestehenden Vorrichtung unter 
Zuhilfenahme eines Grillspiefles oder einer ahnlich achsdrehend 
lagerbaren Garguttragkonstruktion, welche wenig6tens nit einea 
Tragann in oder an der Vorrichtung bzw. ihrer Drehbewegungsmechanik 
befestigbar ist, angeordnete Gar- oder Grillgut (2), wobei zur Ver- 
anderung des Abstands zwischen 1 und 2, 1 gegenuber 2, oder 2 ge- 
genuber 1, oder beide gegeneinander verstellbar eein kSnnen. 

Hinsichtlich des speziellen Erf indungsgegenstandes betrifft sie 
ein Mehrzweckgerat, in oder mit welchem das Grillen und/oder Garen 
von insbesondere Fleisch mittels unterschiedlicher Anordnuag von 
.Grillgut und Heizquelle, sowie unterschiedlicher Arbeit sablMufe 
bisher wenigstens zwei GerSte erforderlich waren, in nur einem 
Gerflt erfolgt. 

Sie bezieht sich weiter auf eine erstmalige Anordnung von Vor- 
richtungen zur Vermeidung von Geruchsbildung, sowie zur Verbes- 
serung der Anpassung der Heizwirkung auf das Grillgut und dessen 
Mehrzweckvorrichtung • 

Als Gar- und/oder GrillgerKte, die vorzugsweise nach dem 
Prinzip der Strahlungshitzeeinwirkung arbeiten, werden in der COPY 
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Kiichentechnik einmal fest in eine Wand oder In einor F.Lnhau- 
kiiche eingebaute oder fret aufgestellte, nut eutspri;eho.wl.'ii 
Zusntzvorrichtungen versehene Backofon und ::um .n;d*T. % * * ■: »p ( . 
im Kuchcnbereich Clx iuIit buwoglirh .i?i«t,!<m- -it .1 v. 1 • , 
spu;:iell fur das Garen oder Grlllitn^ ..msjv •!.•)'.: «* i.Vr.i;** I <'.iiti .1. 

Die Erfindung befaOU sich mit den GeratcLyptn dt;r L<% -K'fvii, 

vorzugsweise in Raushaltungen ben'dtzten AusfUhraugun, welclie don- — 

Vorteil haben, daft sie bei Bedarf an einem beliebigen Platz auf- 
gestellt und in Betrieb genommen werden kttnnen. 

Solche Gerate werden von der einschlSgigen Fertigungsindustrie 
entsprechend den be'iden gegebenen AnordnungsraSglichkeiten des Grill- 
guttragers a) in der Horizontaien liegend und b) in der Vertikalen 
hangend oder stehend, als Horizontal- oder als Vertikallagergera'te 
hergestellt. 

Horizontalgerate, welche vorzugsweise in Haushaltungen Anwendung 
finden, verftigen dabei in Gblicher Ausftihrung tiber weni;;stens Mn, 
vorzugsweise uber mehrere an den vertikalen Seitenwandunyen oder 
Gestellteilen angeordnete Halterungen fur die ruhende Posit ion ier=jng 

des Garguts mittels gegenuber der Heizvorrichtung abstandsversteLI bar 

einzulegender Tragrbste oder K6rbe» 



Hoherwertige Ausfuhrungea weisen daneben eine oder mehrere 
Drehspieflvorrichtungen auf, welche in oder an den zwei seitlichen, 
sicb gegenuberliegenden vertikalen Garraumwandungen oder elnseitig 
mittels einer zusStzlichen Sttttztorrichtung gelagert und durch 
ein in die eine GehSusewandung eingebautes oder auf die oder dem 
DrehspieB oder Spieflkorb unabhMngig von der GehSusewand von aufler- 
halb aufsteckbares Ein- oder Mehrfachantriebsaggregat, in eine ro- 
tierende Bewegung versetzt werden. 

" VertikalgerMte, welche bieher im Haushalt weuig verbreitet ' ! ';'." : -.- 

sind, unterscheiden sich von den vorgenannteri Geratetypen dadurch, 
dafl die An rdnung des Gar- oder Grillguts in einer luingenden Posi- 
tion bei AusfUhrung wenigetens einer Drehbewegung eincs der mehrerur 
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Garguttrflger ua ihrc eigene Achae gegentiber wenigstens einem Heiz- 
element mit oder ohne AbstandaHnderungeniaglichkeit erfolgt. Die 
Antriebseinrichtung dieser Gerttte kann dabei unterhalb oder vor- 
zugsveise oberhalb der oder des Garguttrflgers angeordnet sein, 
wobei dieser so ausgebildet iet, daft er etehend oder hangend 
temporflr mit der eiue oder mehrere Abtriebskbgange aufweisenden 
Dreheinrichtung verbindbar let, 

Bei einer speziellen AuafUhrung ist die Drehbewegungsmechanik 
ale Planetentrieb ausgebildet, mit dessen Hilfe vorzugsweise meh- 
rere Garguttrflger sowohl um ihre eigene Achse, vie um wenigstens 
ein zentralee Heizelement herum bewegt werden. 

Der Vorteil, den diese. Vertikalgerflte gegenUber den bekannten 
HorizontalausfUhrungen haben, besteht darin, dafl sich mit ihnen 
eine Zubereitungsart praktizieren lflflt, bei welcher keine kom- 
pakten FleischstUcke vie beim Horizontalgrillen erforderlich sind. 
Bei Bewegung eines hflngenden oder stehenden Garguttrflgers in Form 
beispielswei8e eines Drehspiefles, kann nflmlich eine aus verschie- 
denen Fleischsorten zubereitete Klein- oder Heckfleischmasse um * 
den Trflger herum in der Form eines lfinglichen RotationskBfpers auf- 
geschichtet werden, vobei eine untere Tragplatte daftlr sorgt, dafl 
der Fleischturm zusammenhfllt. Wird dieser dann mit seiner Auflenflflche 
an der Heizvorrichtung vorbeigedreht, so kann von Zeit zu Zeit die 
fertig gegrille Aufienzone in ca l-cm-Stflrke heruntergeschnitten 
werden, ohne dafl die darunter liegende, noch. rohe Fleischmasse ab- 
brtikelt und herunterffillt, vie die9 bei horizontaler SpieOanordnung 
der Fall ware. 

Da aber Vertikalgerflte in ihTer Kontruktion aufwendLger unci damit 
teurer sind, blieb ihre Verwendung trotz des aufgezel f.ten Vorteils 
bisher im vesentlichen auf gastronomLsr.hu lletriebr bi*s chrankt , w.»s 
zur weiteren Konsequenz hatte, daB auf dera Markl fHr Veriika I gcriiLe 
nur relativ groQe, filr Haushaltszwecke nlclit nur kostt ubodlnr.t , son- 
de™ auch zuber^itungutechnisch wenlg braudibare GerJilo zur Vurfii^m^ 
steht. 

Uberlegungen und Untersuchungen haben dann gezelgt, dafl die der 
EinfUhrung eolcher Gerfite in Haushaltungen entgegenetellende Problem- 
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situation sich auch mit der technisch mogllchen Herstellung einer 
auf Haushaltsbedllrfiii88e verkleinerten GerMtevereion aus zwei 
Grttnden nur echwer umgehen laesen vdrdet 

Grund eins besteht darin, dafl mlt einer Reduzierung der GerMte- 
griJfle keine weneetllche Kosteneinsparung erzielbar 1st und Grand 
zwel darin, dafl in den raumbeechrfinkten Haushaltsktichen normaler 
Wohnungen die Anechaffung z"uafft'zlicher GerMte ein Aufstellungs- 
und Aufbewahrunge problem mit sich bring t, 

JReitere tlberlegungen haben dann zu dem Ergebnis geftihrt, dafl es 
ftir den nicht profeasioneUen und daher nur gelegentlichen Gebrauch 
in einer Haushaltung unter dea Gesichtspunkt 6owohl des.Kosten- vie 
des Aufbewahrungsprobleras eine gUnetige L8sung ware, die mittels des 
vertikalen Grillens erzielbaren Vorteile nicht mit einem zusatzlichen 
Gexat, -sontiem in Zukunft mit einem eowohl ftir horizontalen wie fur 
vertikalen Einsatz geeigneten DoppelzweckgerSt zu erreichen. 

Die Schwierigkeit, die sich der Realisierung der vorgenannten 
Oberlegung entgegenstellt, be6teht nun darln, die unterschiedlichen 
Anforderungen, welche an die Funkt ions telle von HorizontalgcraUin 
einerselts und an solche von VertikaLgeraton anclerirscM is_>;esN' I i 1. 
warden, auch bei einer Verwendung in einer Uu J versa l^erriti kotnl*! na- 
tion ohne Abslriche in Kauf nehtnon zu inlissiMi, auf ••Lnfarhe. Wimm- 
und ohne wesentliche Mclirkosten 7.11 erfulieiu 

Eine Schwierigkeit besteht dabei darln, dafl HorizontalgrillgerSte 
in moglichst kompakter Bauweise mlt einem offenen oder tUrverschliefl- 
baren Grillraum in festgelegter Grdfle gebaut werden, wobei die Strahl- 
heizvorrichtung in Boden-, Wand- oder Deckenbereich fix angeordnet 
1st, d. h. wShrend des BetriebB blelbt lhr Ab6tand beispielsweise 
zum rotierenden Grillspiefl konstant. 

FUr Vertikalgrillvorrichtungen der erfindun-sbezilglichen Art wird 
dagegen eine Konstruktion verlangt, bei der sich. die Position der 
Strahlheizvorrichtung gegeniiber dem Grillgut oder umgekehrt mSglichet 
stufenlos verSndern ISflt, wobei ein durch Vandungen nicht einge- 
. schrSokter Berelch um den Rotationsrauni dee Fleischstapela herum 
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Bedingt 1st dies dadurchr-da£- Vertikalvorrichtungen nicht wie 
Horizontalgerfite nur far das Zubereiten und ausschlieflliche Weg- 
und Hefeusnehmen des Gargutes bestimmt Bind, sondern fQr einen sich 
fort6etzetid viederholenden Arbeit sablauf. 

Dieser besteht aus d em Gr illetr-der Auflenzone des langsam ro- 
tierenden, aufgeschichteten Pleiechpakets, sovie dem Abtrennen 
einer Schicht seiner Aufienzone mit dem Messer wShrend der Drehbe- 
wegung oder wMhrend einer kurzen Unterbrechung derselben und der 
Fort6etzung des Grill vorgangs, wobei sich der AuOendurchmesser der 
Fleischmasse mehr und mehr verkleinert. 

Erforderlich ist daher einmal, dafi das Abtrennen nicht durch 
Konstruktionsteile des Cerates behindert vird und dafl sich der 
Abstand der Fleischmassenoberflflche gegenliber dem Heizsystem oder 
umgekehrt entsprechend der DurchmesserSnderung zur Auf rechterhaltung 
einer gleichbleibenden Hitzeeinwirkung und ooglichst auch die Dreh- 
geschwindigkeit verfindern Wflt. 

Am einfachsten kann diesen Anforderungen mit einer offenen Kon- 
struktion und einer mit der Antriebsvorrichtung zu6ammen verschieb- 
baren Halterung fiir den FleischtrSger. ent6prochen werden, wie dies 
'bei gastronomi6chen Gf ofigerSten auch der Fall i6t. Allerdings tnufl 
bei einer solchen offenen Konstruktion eine unvenneidliche Geruch6- 
bildung tm Gerfiteaufstellungsraum in Kauf genommen verden, was in 
Wohn- und Partyriiumen ohne Dunstabzug unangenehm ist. 

Aufgabe der Erfindung ist es, die aufge?eigten Schwierigkeiten, 
die sich einmal aus der unterschiedlichen Aufgabenstellung fUr Ho- 
rozontal- und VertikalgerSte und zum anderen aus der offenen, bei der 
Letzteren Ublichen Bauart und freien SpieOanordnung ergeben, durch 
eine Konstruktion zu umgehen, mit deren Hilie ein Mehrzweck-Gerat 
geschaffen wird, das fUr die Erledigun^ der Auftfaben elnaetzlMr r 
Lst f fur die nach dera Stand der Teclmik btsler xwei Grv.Ue crlnrde.r- 
lich waren, wobei das Problem der DunsibUihmg ira Kami'- mil gelosL 
werden soli. 

BAD ORIGINAL 



erforderlich ist. 



A 



S 0009726 



^ . .3401002 

. Dartjber hinaue 1st es Aufgabe der Erfindung, die Benutzungs- 
faKigkeiten von Grillvorrichtungen der erfindungsgemaflea Art bel 
Gebrauch durch eine grCfiere Anzahl von Personen zu erleichtern. 

Erfahrungsgemfifl sind gegrillte Fleischspeisen ganz allgemein 
bet der Bewlrtung sowobl bei Giisten wegen des speziellen Geschmacks, 
vie bei Gastgebern wegen der relativ einfachen Zubereitung, sehr 
beliebt. * 

Bei Vorhandensein einer Uaiversalgrilleinrichtung wird diese 
Beliebtheit flir den Gastgeber noch dadarch erhGht, dafl deren Be- 
nutzung in Vertikalstellung nach dem Einsetzen der GarguttrSger- 
vorrichtung nur rioch eine gelegeatliche Oberwachung erforderlich 
1st, und flir die GSste dadureh, dafl sie sich ohne Schwierigkeit 
und nach Geschmack aelbst eine mehr oder weniger 6tark gegrillte 
Portion von dem Flei6chpaket abtrennen kBnnetw 

Dam it dies auch bei einem groBeren, z. B. urn einen runden Tiech 
zum Speisen versammelten Kreis von Personen leicht mSglich ist, 
sieht die Erfindung eine zusatzliche, vorteilhafte Verbgsserung 
dainlt vor, daB das Grillgehause oder Gestellt auf einer Basis- 
vorrichtuug drehbar anyoordnet ist, so daD es sich mit der offemin, 
deni HeUsystem abgewandten Scitenflache in eine Stellung schwenken 
Taflt, l.i der auch olne sitzende Person sich selbst bedienen kann. 

Nach der Erfindung kann die Ba9isvorrichtung noch so erweitert 
werden, dafi eine Drehmechanik vorhanden 1st, die eine kontinuierliche - 
Drehbewegung abhangig oder unabhtogig neben oder ait der Drehbewe- 
gung des Garguthalters her6tellt. 

Gel5st wird die Aufgabe mittels der im gekennzelchnenden Teil 
des Anspruchs 1 und dessen OnteransprUche aufgezelgten Ausfilhrung 
einer erfindungsgemSflen Doppelf unkt ions vor richtung, mit der sich 
folgende Vorteile erzielea lassen: . 

a) f Ur Gar- bzw. GrillvorgMnge, far die bisher zwei GerSte 
utttig war en, ist nur noch ein GerSt erforderlich. Dies gibt 
die Moglichkeit, die far das zveite GerSt eingesparten 
Kosten entweder fur eine Prelsredukti n der far eine Quali- 
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tHteverbesserung bzv# relchhaltlgere Ausatattung ein- 
zusetzen. 

b) der in mod&tnftft-HaushaltskOchen normaler Bauweise, nur 

in eingeschrfinktem Umfaiig verfUgbaren Aufbewahrungsplatz fiir 
- Arbeitsgerfite, vird durch nur noch ein erforderliches neues 
Ger&t veniger beans prucht, -ala durch zwel Gerate herk&nm- 
licher Bauart. 

c) da6 Vorhand&a&ein.eines erfindungsgemSUen Mehrfunktiona- 
gerSts, ait dem sicb auch preisgtinstige Fleischsorten schmack- 
haft zubereiten lessen, hilft im Haushalt eparen. 

d) durch die drehbevegliche Lagerung der Grillvorrichtung 
wird deren Benutzung mittels Selbstbedienung far eine gr60ere 
Anzahl Personen erleichtert. 

Die Erfindung wird anhand der beigefUgten Zelchnung und der zuge- 
hbrigen Beechreibung z. B. nMher erlfiutert. 

In den Zeichnungen let darges telle: 

in Figur 1 in Ansicht die Ausfuhrung einer Grillvorrichtung 
filr horizontals Anordnung eines GarguttrMgers mit einer 
deren Gebrauch in vertlkaler Anordnung ermoglichenden Aus- 
fuhrung. 

in Figur 2 in Aneicht die Ausfiihrung einer Grillvorrichtung 
nach Figur 1 in einer ftir vertikale Anordnung eines Gargut- 
trMgers umgestellten Anordnung. 

in Figur 3 im Schnitt das Prinzip einer Grillvorrichtung 
nach der Erfindung unter Verwendung einer StandardausfGhrung 
entsprechend Figur 1 in vertikaler Steliung als Tischgeriit 
mit einer Basisvdrrichtung in Verbindung rait einer Drehvor- 
richtung angeordnet. 

In Figur 4 im Schnitt daw I'riu/.ip elnor (.'r i U v<*rrj cliLunj; nach 
der Erfindung wie in Figur 3, jeduch in finer AnsCiihr uhj; /.«jr 
tichwenkbaren Anordnung an einer Ha Ltekonstruki i on in horl/ou- 
taler Anordnung. 

in Figur 5 im Schnitt die Grillvorrichtung nach Figur 4, je- 
doch in vertikaler Form. 

in Figur 6 im Schnitt eine in einen Servlerwagen eingebaute 
Grilleinrichtung filr a) horizon tales Rostgrillen, b) horiz n- 
tales Spieflgrillen und c) vertlkales Spieflgrillen* 
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^ ■Ln den Kiguren sinJ Lin Klnztilntm iI;ii*«ohIoI 1 1 , wimri ili.j 
Ziffern bezeLdmen: 



Figur 7 !: 1 und 2 Deckel und Boden, 3 und A die beiden Seitenwand- 
telle, 5 die RQckwand uad 6 die TUr elnes CrillgehSuses in 
einer dem Stand der Technik-entsprechenden Crundausfiihrung 
bel der das Wandtell 3 in Form elner Hohlkammer ausgebilder 
1st, In wel cher d ie far den Betrieb der Grillvorrichtung 
" erforderliche Mephanik- und Steuerungselemente elngebaut "~ 
und mittels der Instrumentenschalter in der Frontplatte 7 
bedlenbar sind. 8 das Strahlheizelement lm Deckel und 9 das 
iiblicherveise nach dem Stand der Technik nicht vorhandene 
Helzelement an der Innenseite der Riickwand 5, welche Heiz- 
eleraente getrennt oder zusamnen schaltbar slnd. 10 die bei- 
den Lager fiir eine Achse 11, an der die erfindungsgcmiifl 
neuartigen, fur die Doppelfunktion der Grillvorrichtung er- 
forderlichen Drehspiefilager 12 und 13 der Schweukarme 1A und 
15 60 befestigt sind, dafi sich ein Garguthalter -(Spiefl) 16 
in Figur 1, zur besseren-Uberslcht nicht darj'.estellt, bei 
der Gehausevandoffnung 17 in das Lager 12 am Sc.hwenkarm *1A 
einlegen und dabei in das Lager 13 an Schwenkarnf 15 ein- 
stecken laflt. 

In der horizontalen Betrlebsposition kann ein in "der Hohl- 
kammerwand 3 eingebautes Elektrogetriebe fur die Drehbewe- 
gung des Garguthalters vorgesehen werden, das so gelagert 
1st, da£ es mittels des Schwenkarme 15 auf einem Krelsbogen 
. | urn die Achse 11 bewegbar 1st. 

Es aber auch in einer nur fQr die horizontale SpieO- 

bewegung erforderlichen flxen Stellunj; angeordnet seln. 
In diesera Fall erfolgt die Bewegung des SpieCes mittels 
. der in Figur 2 dargestellten Weise durch einen auf Gargut- 
trMger auOerhalb der GehSusevand A aufsteckbares Klelnge- 
triebe. 

In der Gehausewand A 1st eine Aussparung 19 und an der Innen- 
seite des Wandteils 3 ein FUhrungsprofll 19 .-angeordnet, in 
welchen der Schwenkann 15 in einer fUr den Horizontalbetrieb 
erforderlichen Stellung mittels eines Steckstiftes fixierbar 
ist. 

BAD ORIGINAL 



S 0009729 



3401002 

Figur 2: 3 wie in Figur 1 die Hohlkammerwand und der urn 90 Crad 
- geschwenkten Grillvorrichtung in jetzt horizontaler 
Lage auf die-Fu0e-2O-gesteilt , zur erf Indun^s>»c(QnOen 
Benutzung wird in dieser Position die Fruntitir 6 zu- 
* sammon rait.dcra Hodentcil 2, das an den Scileuvranduie- 
menteo 3 und 4 in Bereich von dcren Bodenkant'* in zwci 
-nicht dargestellten Schieboprof iU*n gelugerl ist, tern- 
porfir entfern t« Di e s ka nn audi so gesohehen, da 0 das 
Bodenteil 2 an der RUckvand 5 schanierge lager t ist, so 
dafl Tell 2 und 6 an die Auflenseite von RUckvand 5 und Deckel 
1 angelegt und arretiert verden kdnnen. 
Ala weitere .Maflnahae ist noch das Elnsetzen elner Boden- 
schale 21,.welche mittels des ProfilstUcks 22 .und der 
Spiefldurch6teckhUlse 23 arretiert und mit dem Schwenkann 
15 mitgefiihrt wird, sowie einer auf den Tragspiefl 24 auf- 
steck- und arretierbaren Tragscheibe 25 und das Aufseteen 
des Drehspieflantriebs 26 und der Feststellung an dem sich 
an der Seitenwandauflenflache entlang bewegenden Schwenkann 
14 sowie der Stromanschlufl fiir den Antrieb 26 tiber eine am 
GehauBedeckel angeordnete Steckdose erforderllch. 
Nach diesen Anordnungen und Xnderungen ist die Crillvor- 
richtung bereite fiir die vertikale Arbeitsweise und das 
Aufbringen der zu grillenden Fleischmenge auf den Trag- 
6piefl 24 vorbereitet und arbeitsbereit* 

Hinsichtlich der Gestaltung und Anordnung der Heizvorrich- 
tung zur Erzielung einer optimal en Wanneeinvirkung auf das 
Grillgut sieht die Erfindung zvel weitere, gegeniiber der 
Horizontalgrilleinrichtung verSnderte AnordnungsmSglich- 
keiten dadurch vor, dafl die bei den Horizontalanlagen in 
einer zu den WandungsflMchen parallelen Ebenen, sonst fest 
angeordneten Heizelementen wenigstene half tig so unterteilt 
angeordnet werden, da£ eie sich mit ihrem einen beweglich 
angeordneten Teilelement in der Schanierbefestigung 27 nach 
der Garguttragvorrichtung hin einschwenken la6sen. 
Dartiber hinaus ist es in Bezug auf die Erzielung einer gleich- 
mSBigen Heizwirkung vorteilhaft, wenn die Heizvorrichtung in 
Anpassung an den Kreisbogenweg der SpIeOCUhrungsv rrichtung 
10/14/15 so beweglich zusammen mit der Rilckwand 5 an der 
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' ' Deckelkonstruktion 1 60 schwenkbar adjgeordnet wird, daB 
sie slch aus der GehSuseebene heraus von der Achse der 
Tragvorrichtung, wie in Figur 2 b dargestellt, wegbewegen 
l&flt. 

Figur 3: Wie in Figur 1 und 2 zeigt 3 das ale Hohlkammer ausgebildete 
Seitenwandteil fest verbunden mit etner mittig eine Lager- 
buchse 30 aufveisenden Tragplatte 31 sowie ctnera Sockelteil 
32 mit einera Zentrierzapfen 33 und den Stutzrollcn V* f in 
welcher Anordnung die CrillvorrLchtiini; ura 3ftt) <;r;id tlr MiK.ir 
ist. 

Figur A: Wie in Figur I und 2 zeigt Posit Inn 5 di<! KiWwiu.l iU*r 

hauses raiL dcra Dcckteltei L l und cKvi ho-donLvll. Xur II.tsi.*!- 
lung einer Betriebsstelluug fur wahlvclsc verQkale odor 
horizontale Arbeitsweise ist an der Ruckwand 5 ein Langs- 
und Querversteifungsprofil 40 mit einem vorzugsweise mittig 
angebrachten Lagerzapfen 41 angeordnet, welcher in einer 
BUchse 42 an dem Traggestell 43 drehbar gelagert ist. 

Figur 5: Wie in Figur 4, jedoch in Langsrichtung geschnitten 

und vertikal angeordnet, wobei dieses Gerat so ausgefiihrt 
ist, dafl das Wandteil 4 (nach Fig. 1) ausvechselbar und 
durch das Grilldunstabsorberteil 51 mit den Tauschf iltern 52 
ersetzbar ist. 

Figur 6: 60 das Gestell einer fahrbaren Grills tation mit dem in 

horizon taler Stellung gezeichneten doppelfunktlonsfahigen 
Basisrahmenteil 61 sowie den in Langsrichtung angeordueten 
Heizelement 62 und dem herausnehmbaren Bodenteil 63, welches 
aus den Prof lit eilen 64 nach der $eite herausziehbar ange- 
ordnet ist. 65 den elektroangetriebenen Drehspiefihalter in 
Nichtgebrauchs- und 66 in Gebrauchsstellung, in die er sich 
mitt els der Schaniermechanik 67 umschwenken la3t, 68 den in 
die Drehmechanik 65 eingesteckten und mittels des Lagerge- 
stSnges 69 posltionierten GarguttragspieB. Zur Verve ndung 
als Vertikalgrill vird die Drehspieftmechanik in die Lage 
65 zuruckgeschwenkt und nach Herausnahme von Teil 69 zu- 
sammen mit den Teilen 61-64 nach Umstecken des Bodentells 
63 in die Lage 63a vermittels der Lagerung 70 urn 90 Grad 
gekippt und in dieser Position arretiert, der Drehspiefi 68 
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wird nach Anordnung der Fleisehmnsse auf seiner Tragnlatte 
71 von unten durch die Vierkantla^erbuchse 72 gesteckt und 
durch einen Quer-sfcif t-arrettert , zur Veranderun- des SpieO- 
abstandes von den Heizele'menten 62, die nach hinten durch 
das umgesteckte Bodenteil 61 abgcschirmt werden, kann die 
Drehmechanik mittels der"jetiF vertikalen Achse 67 so am 
Rahmenteil 61 'verschiebbar gelagert sein, daB sie sich um 
ein vorgegebenea-Ma&-atts-lhrer Nullstellung von den Heiz- 
eleraenten 62 wegbewegen 130t (nicht. dargestellt). 
Die Elemente 62 konnen so zweiteilig um eine vertikale- 
Achse drehbar gelagert sein, daB sie sich aus der Ebenen 
der Basiskonstruktion gegen den Tragspiefl hin in eine Win- 
kelstellung. bringen lassen (nicht dargestellt). 
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